
Speiseplan vom 16. Juni - 21. Juni 2025 

KW 25 / Woche /  6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A=Gluten/B=Krebstiere/C=Ei/D=Fisch/E=Erdnuss/F=Soja/G=Milch u. Laktose/H=Schalenfrüchte/L=Sellerie/M=Senf/N=Sesam/O=Sulfite/P=Lupinen/R=Weichtiere 

  Montag Dienstag      Mittwoch Fronleichnam  Freitag Samstag 

M
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 Selleriecreme- 
suppe G,L 

Rinderbrühe mit 
Kräutereierstich 
C,G,L 

Kohlrabicreme- 
suppe  G,L,O 

Rinderbrühe mit 
Fritatten  A,C,G,L 

Linsensuppe  L 
Walser Käsesuppe  
G,L,O 

N
o
rm

a
lk

o
s
t 

(N
K

) 

Hasenöhrl mit 
Sauerkraut  
A,C,   

Faschierter Braten 
mit 
Püree und buntem 
Gemüse 
 
A,C,F,G,L,O,M 

Germknödel mit  
Mohnbutter 
A,C,G 

Rinderroulade mit 
Kartoffel- 
Selleriepüree 
und gemischter Salat 
 
A,C,G,L,O 

Lachs-Spinatstrudel 
mit 
Kartoffel und 
Dillsauce 
Salat 
 
A,C,D,F,G,L,O,M 

Spaghetti  
“Bolognese” mit 
Salat 
 
A,C,G,L,O,M  

L
e

ic
h
te

 V
o

llk
o

s
t 

(V
K

) 

Karfiollaibchen 
mit Salzkartoffel  
Salat 
 
A,C,G,L,O,M  

Palatschinken mit 
Marmelade gefüllt 
A,C,G 

¼ Brathendl mit 
Kartoffel- 
Gurkensalat 
A,G,L,O,M   

Zucchini mit 
Gemüsecouscous 
gefüllt, Tomatensoße, 
Kartoffeln und 
Blattsalat 
A,C,G,H,O  

Fleischnocken 
Salat 
 
A,C,G,L,O,M 

Knödeltrio mit Brauner 
Butter, Parmesan und 
Salat 
A,C,G,L,O,M 

 

 Waldbeercreme 
 G 

Fruchtröster    O Frisches Obst  
Hausgemachter 
Kuchen   A,C,E,G 

Fruchtjoghurt  G 
Frisches Obst der 
Saison 

Getränke zur freien Entnahme! Obst und Kompott sind jeweils der Saison angepasst! Täglich am Abend Milchspeise! 


